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AIRFRYER, Alicante - 8L

Varenr.: GNG-LBMS-3806DS

Brugsanvisning

Lees altid brugsanvisningen omhyggeligt
inden brug af apparatet.



Kort introduktion
Tak fordi du valgte vores Airfryer.
Din nye Airfryer vil hjeelpe dig med at tilberede dine yndlingsretter og snacks pa en
sundere made. Airfryeren kombinerer varm luft med hurtigt luft cirkulation for at sikre
en jeevn og effektiv opvarmning. Det betyder at du, for langt de fleste ravarer, ikke
behgver at tilseette olie.

Med vores oliefrie Airfryer far du en nem og bekvem made at lave leekker mad pa - Alt
fra sprade retter til kager og andet bagveerk.
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ADVARSEL! - Vigtige sikkerhedsanvisninger

For apparatet tilsluttes strem, skal du kontrollere, om spaendingen i din stikkontakt svarer til
produktets angivhe maerkeeffekt.

Hvis der er skader p3 stik, stramledningen eller selve apparatet, ma du ikke leengere bruge
det.

Hvis stremledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten, et autoriseret
servicevaerksted eller en tilsvarende kvalificeret fagmand for at undga fare.

Dette apparat kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og viden, forudsat at de er under
opsyn eller er blevet instruereti sikker brug af apparatet og forstar de forbundne farer.

Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger med apparatet.

Nar apparatet er teendt eller kaler af, skal apparatet og stramledningen holdes uden for
reekkevidde af bgrn under 8 ar.

Lad ikke stremledningen komme i bergring med varme overflader.

Tilslut aldrig stikket, og betjen ikke kontrolpanelet med vade heaender.

Apparatet skal tilsluttes en stikkontakt med jordforbindelse, og du skal sikre dig, at stikket er
sat korrekti.

Tilslut aldrig apparatet til en ekstern timer eller et separat fjernbetjeningssystem, da det kan
skabe farlige situationer.

Placer aldrig apparatet pé eller i neerheden af breendbare materialer sdsom dug, gardiner
eller lignende.

Stil ikke apparatet helt op mod en vaeg eller andre apparater. Der skal vaere mindst 10 cm fri
plads bagp4, til siderne og oven over apparatet. Undlad at stille ting oven pa apparatet.
Brug aldrig apparatet til andre forméal end dem, der er beskreveti denne manual.

Apparatet skal altid veere under opsyn, nar det eri brug.

Under tilberedning udledes der varm damp gennem luftudtaget. Hold heender og ansigti
sikker afstand fra dampen og luftudtaget. Pas ogsa pa den varme damp og luft, nar du tager
skuffen ud af apparatet.

Apparatets udvendige overflader kan blive meget varme under brug.

Hvis der kommer mark rog ud af apparatet, skal du straks tage stikket ud af stikkontakten. Vent
til rogen stopper, for du treekker skuffen ud af apparatet.

Bemeerk og pas pa!
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Placer altid apparatet pa en vandret, jeevn og stabil overflade.

Apparatet er kun beregnet til almindelig husholdningsbrug. Det er ikke beregnet til brug i
personalekgkkener i butikker, pa kontorer, landbrug eller andre arbejdspladser. Det ma
heller ikke anvendes af geester pa hoteller, moteller, bed & breakfasts eller andre former for
overnatningssteder.

Hvis apparatet bruges forkert, anvendes til professionelle eller erhvervsmaessige formal,
eller hvis instruktionerne i denne manual ikke falges, bortfalder garantien. Producenten
patager sig intet ansvar for skader forarsaget heraf.

Apparatet ma kun repareres af et autoriseret servicecenter. Forsgg ikke selv at reparere
apparatet, da detvil gore garantien ugyldig.

Tag altid stikket ud af stikkontakten efter brug.

Lad apparatet kgle af i ca. 30 minutter, fgr du handterer eller rengar det.

Sorg for, atingredienserne tilberedes, sa de bliver gyldne og ikke marke eller brune. Fjern
eventuelle fastbreendte rester.

Automatisk slukning!
Apparatet er udstyret med en timer. Nar timeren tzeller ned til 0, afgiver apparatet et signal og
slukker automatisk.

Hvis du vil slukke apparatet manuelt, skal du dreje timerknappen mod uret til 0.



Sadan bruger du din Airfryer
For brug forste gang
1. Fjern alt emballagemateriale.
2. Fjern eventuelle klistermaerker og etiketter fra apparatet.
3. Rengar skuffen og risten grundigt med varmt vand, opvaskemiddel og en blad, ikke-
skurrende svamp.
4. Tgr apparatets inderside og yderside af med en varm, fugtig klud.
5. Denne airfryer anvender varmluftsteknologi. Heeld aldrig olie eller fedtstof i skuffen.

Klarggring for brug

1. Placer apparatet pa en jeevn, vandret og stabil overflade, som kan tale varme.

2. Seetristen korrekt ned i skuffen.

3. Heeld aldrig olie eller andre vaesker i skuffen. Daek aldrig luftindtaget til, da dette vil
haemme luftstremmen og forringe tilberedningen.

Bemeerk: Nar du bruger airfryeren fgrste gang kan der veere en lugt der minder om varm plastik.
Det er helt normalti en ny airfryer. Lugten forsvinder nar apparatet har veeret i brug et par gange.
Det anbefales derfor at lade apparatet sta teendt 15-20 min inden brug fgrste gang.

Betjening af apparatet

Airfryeren kan bruges til at tilberede mange forskellige typer ravarer. Den medfalgende
opskriftsbog/tilberedningsguide hjeelper dig med at leere apparatets muligheder at
kende.

I. Indstillinger

Nedenstdende tabel hjeelper dig med at veelge grundindstillingerne for de ravarer, du
gnsker at tilberede.

Bemaerk: Husk, at disse indstillinger kun er vejledende. Da ravarer varierer i oprindelse,
storrelse, form og meerke, kan vi ikke garantere den optimale indstilling for netop dine
ingredienser. Takket vaere den hurtige luftcirkulation pavirkes tilberedningen naesten
ikke, hvis du treekker skuffen ud af airfryeren undervejs.

Il. Funktioner og betjening
Tid: Bruges til at indstille den gnskede tilberedningstid. Tidsintervallet kan justeres fra 0
til 60 minutter.

Temperatur: Bruges til at indstille den gnskede tilberedningstemperatur. Temperaturen
kan justeres fra 80 °C til 200 °C.

Kombineret drejeknap og knap: Juster tidsvarighed, temperatur eller skift mellem
menuer ved at dreje pa knappen. Bekraeft den valgte temperatur, tid eller funktion ved
at trykke pa knappen.

o Bemeerk: Nar du drejer med uret, gges veerdien; drejer du mod uret, mindskes veerdien. Nar
du navigereri menuen, bevaeger markeringen sig fra venstre mod hgjre / gverst til nederst
ved drejning med uret (og omvendt mod uret). Det valgte ikon blinker pa skaermen.

Start af apparatet:
1. Placer apparatet pa en plan og stabil overflade.
2. Seet stikket i stikkontakten; apparatet teendes.

Indstilling af temperatur og tid:

1. Treek/skub termostaten til hgjre eller venstre for at veelge den gnskede temperatur
(jo leengere mod venstre, jo lavere temperatur. Intervallet er 80 °C — 200 °C).

2. Drejtimerknappen til den gnskede tilberedningstid (0-60 minutter). Apparatet
begynder derefter automatisk at opvarme.

Bemaerk: Hvis timeren star pa "0", opvarmer apparatet ikke.
Bemaerk: Nar opvarmningen nar den indstillede tid, afgiver apparatet en lyd ("ding-ding-ding"),
som angiver, at tilberedningen er faerdig.



Slukning af apparatet:
1. Drejtimerknappen til "0" for at slukke apparatet.
2. Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kgle helt af, for det opbevares et

tart sted.

Bemaerkninger til tilberedningen

1. Mindre ingredienser kraever generelt kortere tilberedningstid end starre

ingredienser.

2. Enstgrre maengde ingredienser kraever kun lidt leengere tilberedningstid, mens en

mindre meengde ingredienser kun kraever lidt kortere tid.

3. Rysteller vend mindre ingredienser undervejs i tilberedningen. Dette giver et mere
jeevnt og bedre resultat.

4. Tilseet en smule olie til friske kartofler for at ggre dem ekstra sprgde. Lad kartoflerne
sta i et par minutter efter tilsaetning af olien, far du leegger dem i airfryeren.

5. Tilbered ikke ingredienser med et meget hgjt fedtindhold (f.eks. paglser) i airfryeren.

6. Snacks og retter, der kan tilberedes i en almindelig ovn, kan ogsa tilberedes i

airfryeren.

7. Den optimale maengde til tilberedning af sprade pomfritter er 600 g.

8. Bagveerk og indbagte snacks kan nemt og hurtigt laves med
feerdigblanding/kgbedej. Sammenlignet med hjemmelavet dej kreever feerdigdeje
kortere tilberedningstid.

9. Du kan ogsa bruge airfryeren til at genopvarme mad. Indstil temperaturen til 150 °C i
maksimalt 10 minutter.

Tilberednings oversigt

Kartofler
Réavare Meengde Tid (min.) | Grader (°C) | Ryst/Vend | Yderligere
(8) undervejs info

Frosne pomfritter 200-700 15-25 200 Ja

-Tynde

Frosne pomfritter 200-700 15-25 200 Ja

- Tykke

Hjemmelavede 200-500 20-25 180 Ja Tilsaet V2

pomfritter spsk. olie

Hjemmelavede 200-550 20-22 180 Ja Tilsaet 12

kartoffelchips spsk. olie

Kartoffelkager/Ha 300 18-25 180 Nej

shrowns

Smgrstegte 500 18-22 180 Nej

kartofler

Ked og Fjerkrae

Ravare Maengde Tid (min.) Grader (°C) Ryst/Vend Yderligere

(8) undervejs | info

Bof (steak) 100-500 15-20 180 Ja

Svinekotelet 100-500 15-20 180 Ja

Hakkebgf/Burger 100-500 15-20 180 Ja Tilseet 1%
spsk. olie

Palsehorn 100-500 15-20 200 Ja Tilseet 12
spsk. olie

Kyllingelar 100-500 18-25 180 Ja Tilseet 12
spsk. olie

Kyllingebryst 100-500 10-22 180 Nej




Snacks og grgntsager

Ravare Maengde Tid (min.) Grader (°C) Ryst/Vend Yderligere
(8) undervejs info
Forarsruller 100-400 15-18 200 Ja Tilseet 12
spsk. olie
Kyllingenuggets - 100-500 15-20 180 Ja Tilseet 2
Frosne spsk. olie
Fiskefilet - Frosne 100-500 15-20 180 Ja Tilseet 1%
spsk. olie
Frosne ostesnacks 100-400 10-15 200 Nej Tilsaet 2
spsk. olie
Dampede/tilberedt 100-400 15 180 Nej
e grgntsager

Bemeerk: Hvis du starter tilberedningen i en kold airfryer (koldstart), skal du laegge 3 minutter til den samlede
tilberedningstid.

Renggring

Rengar apparatet efter hver brug. Indersiden af skuffen, risten og selve apparatets
indvendige rum har en non-stick belaegning. Brug ikke kakkenredskaber af metal eller
slibende renggringsmidler til rengaringen, da dette vil beskadige non-stick
beleegningen.

1. Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kgle helt af.

2. Tor apparatets udvendige side af med en fugtig klud.

3. Rengar skuffen og risten med varmt vand, opvaskemiddel og en blad, ikke-
skurrende svamp. Heaeld varmt vand i skuffen sammen med lidt opvaskemiddel,
placer risten i skuffen, og lad begge dele blgde op i 10 minutter.

4. Renggr apparatets inderside med varmt vand og en blad, ikke-skurrende svamp.

Rengar varmelegemet med en renggringsbgrste for at fjerne eventuelle madrester.

6. Renggr regelmaessigt luftindtaget og luftudtaget med en blgd bgrste, sa
luftstrammen ikke heemmes.

o

Opbevaring

1. Tag stikket ud af stikkontakten, og lad apparatet kgle helt af.
2. Sorg for, at alle dele er rene og tarre.

3. Rul stramledningen paent sammen.

Garanti og service
Hvis du har brug for service eller reparation, eller hvis du har spgrgsmal, kan du
kontakte det lokale kundecenter.

Hvis der ikke findes et kundecenter i dit omrade, kan du kontakte producentens
officielle flagskibsbutik eller forhandler.




Fejlfinding og l@gsninger

Problem

Mulig arsag

Lasning

Airfryeren virker ikke.

1. Stikket er ikke sat i
stikkontakten.

2. Timer er ikke blevet
indstillet.

1. Seet stikket i en jordforbundet
stikkontakt.

2. Drejtimerknappen for at indstille
den gnskede tilberedningstid,
hvorefter apparatet starter.

Maden er ikke
tilstraekkeligt
tilberedt/ ra

1. Dererformange
ingredienseri.

2. Denvalgte temperaturer
for lav.

3. Tilberedningstiden er for
kort.

1. Leeg mindre maengder madiad
gangen. Mindre portioner tilberedes
mere jeevnt.

2. Drejtemperaturknappen for at
indstille den ngdvendige temperatur
(se afsnittet "Indstillinger").

3. Drejtimerknappen for at gge
tilberedningstiden.

Maden er ujeevnt
tilberedt.

Nogle ingredienser skal
rystes eller vendes undervejs.

Hvis ingredienser ligger oven pa
hinanden eller klistrer sammen (f.eks.
pomfritter), skal de rystes eller vendes
undervejs.

De feerdige snacks er
ikke sprgde.

De valgte snacks er beregnet
tiltilberedningi en traditionel
frituregryde.

Brug snacks beregnet til ovn, eller
pensl/spray snacksene med en smule
olie for at ggre dem mere sprgde.

Der kommer hvid ragg
ud af apparatet.

1. Dutilberederingredienser
med et hgjt fedtindhold.

2. Dersidder fedtresterfra
tidligere brug.

1. Nardutilbereder meget fedtholdige
ingredienser, laber der store
maengder fedt ned i.

2. Fedtetopvarmes og danner hvid rgg,
og skuffen kan blive varmere end
normalt. Dette pavirker dog ikke
apparateteller slutresultatet.

3. Hvid rag skyldes opvarmning af fedt.
Sorg for at rengere skuffen grundigt
efter hver brug.

Friske pomfritter er
ujeevnt tilberedt.

Kartoffelstavene blev ikke
udbladt korrekt far
tilberedningen.

Brug friske kartofler.

De friske pomfritter
bliver ikke sprade.

Spredheden afheaenger af
meaengden af vand og olie i
kartoflerne.

1. Sgrgfor at tarre kartoffelstavene helt
tarre, far du tilseetter olie.

2. Skeer kartoflerne i mindre/tyndere
stave for at ggre dem mere sprade.

3. Tilseet en smule mere olie for at gge
sprgdheden.

Tourgear Nordic ApS
Unionsvej 15
4600 Kage

Mail: Support@tourgear.dk
Telefonnr. +45723010 16
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