
                        

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 

 
BRUGERMANUAL 

USER-MANUAL 



 
Kom godt i gang 
 
Pakkens indhold: 
 
-  Grill-n-GO bluetooth-enhed 
-  Målesonde 
-  2 stk. AAA-batterier 
-  Brugermanual 
 
 
Grill-n-GO er et trådløst stegetermometer til din smartphone. Fungerer også 
selvstændigt uden smartphone. 
 
Grill-n-GO er forsynet med et sæt lavenergi-chips, der forvandler din 
smartphone til et trådløst stegetermometer. 
 
For at komme i gang skal du blot downloade den gratis Grill-n-GO-app fra 
APP STORE eller GOOGLE PLAY store. Søg på ’Grillngo One” 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 



                        

Grill-n-GO brugsanvisning 
 
1. Batterier 
 
Fjern den lille plastikstrip fra batterierne. 
 
Bemærk: En lang biptone fra Grill-n-GO angiver nu, at batterierne er sat 
korrekt i og produktet aktiveret/tændt. 
 
 
2. Målesonde 
 
Forbind målesonden via jack-indgangen i venstre side af stegetermometeret. 

LCD-displayet tænder og viser blinkene , der angiver at den søger efter 
bluetooth-enhed. 
 
 
3. Opret forbindelse 
 
Sørg for at Bluetooth er aktiveret på din smartphone, start Grill-n-GO ONE 
app´en og tilslut dit stegetermometer. 
 
se FAQ på www.tourgear.dk                  

 
 

 
5. Tag dit Grill-n-GO stegetermometer i brug 
 
Vi har forprogrammeret en stegetabel, så det er let for dig at vælge program 
og begynde din madlavning. Du kan vælge mellem følgende kødtyper eller 
indstille dit stegetermometer manuelt. 
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1. Tryk “SET” og hold tasten nede i 3 sek., indtil du kan se ikonet for 

kødtyperne blinke. 
 
2. Vælg en af de 5 kødtyper ved brug af +/- tasterne og tryk “SET”-tasten for 

at bekræfte valget. 
 
3. Vælg hvordan du vil have kødet stegt – ”Well done”, ”Medium”, ”Medium 

rare” eller ”Rare” ved brug af +/- tasterne. Tryk “SET”-tasten for at 
bekræfte valget. 

 
4. Nu vil kødtemperaturen blinke, og du kan vælge at indstille temperaturen 

manuelt, hvis du ønsker at ændre temperaturen, eller blot bekræfte ved at 
trykke på “SET”-tasten. 

 
Du kan nu stikke målesonden ind i kødet og påbegynde stegningen. 

 
5. Når den ønskede temperatur er nået, går alarmen i gang. 

For at stoppe alarmen trykker du på ”STOP”-tasten eller fjerner sonden fra 
dit Grill-n-GO stegetermometer. 

 
Bemærk: Husk at placere sonden i den tykkeste/inderste del af kødet. 
Vær omhyggelig med hensyn til placeringen af sondens ledning, så den ikke 
bliver udsat for direkte ild eller temperaturer over 380˚C / 716˚F. 



                        

 
 
6. Specifikationer 
 
- 30 meter trådløs transmissionsrækkevidde i åbne områder. 
- Temperaturangivelse fra 0 ˚C til 240 ˚C. 
- Alarm for den ønskede temperatur. 
- Temperaturgraf for temperaturens udvikling. 
- App-timer. 
- Sondens ledning kan modstå temperaturer op til 380 ˚C. 
- Batterier: 2 x AAA. 
 
 
Hvis du skulle ønske at bortskaffe dit stegetermometer, vær da opmærksom 
på følgende: Elektriske apparater, der skal kasseres, bør ikke smides ud 
sammen med almindeligt husholdningsaffald. Aflever stegetermometret på en 
lokal genbrugsstation. Indhent råd og anvisninger fra lokale myndigheder 
eller fra forhandleren vedrørende genbrug. 
 
CE-testet for at overholde gældende CE-standarder 
 
TOURGEAR  Nordic ApS 
Unionsvej 15 
DK-4600  Køge 
 
www.tourgear.dk  
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

http://www.tourgear.dk/


GETTING STARTET 
 
Content: 
 
-  Grill-n-GO unit 
-  Measuring probe 
-  2 pc. AAA-batteries 
-  Usermanual 
 
 
Grill-n-GO is a wireless er et trådløst meat thermometer for a Smartphone. 
Works also fine without a Smartphone. 
 
To get started, you need to download the free Grill-n-go app from Apple APP 
STORE eller GOOGLE PLAY store. Search ’Grillngo One’ 
 

 
 
 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



                        

Grill-n-GO user manual 
 
1. Batteries 
 
Remove the small plastic clips to active the batteries. 
 
Note: A long beeptone from the unit, informs that the unit are ready for use. 
 
 
3. Measureing probe 
 

Mount the probe on the side of the unit. The LCD-display starts flashing , 
means its are looking for available devices. 
 
 
4. Bluetooth-connection 
 
Be sure that Bluetooth are ON on the Smartphone when you want to connect 
to Grill-n-GO ONE app. Open the Grill-n-GO App and connect to your 
cooking thermometer. 

 
5. Start cooking with your new Grill-n-GO  
 
We have preprogrammed, so it’s easy to choose a program and start your 
cooking. You can choose from following types of meat, or you can manually 
set your own temperatures 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
    
 



    Beef/Veal  Chicken             Pork                  Lamp 
 

 
 

         
 
 
 
 

• Press “SET” og hold for 3 sek., until you can see the icon for the 
type start flashing. 

 
• Choose one of the 5 meat-types by using +/- and press “SET” to 

confirm. 
 

• Next choose how you want your meat done – ”Well done”, 
”Medium”, ”Medium rare” or ”Rare” by using +/- . Press “SET” to 
confirm. 

 
• The temperature will now flash and you can here use +/- and 

press ”SET” to confirm. 
 

 
 
 
 
 
You can now place the probe in the meat and start the cooking. 



                        

 
When the chosen temperature are reached, the alarm will start on the unit 
and on your Smartphone. To stop the alarm, press “DISCONNECT” or 
remove the probe from the unit. 

 
Note: Place the probe in the thickest part of the meat. Also, note where you 
place the wire, no direct contact to flames. It works up to 380˚C / 716˚F. 
                                           
To spare battery life, turn of the unit, when not in use. 
Take the probe out and it’s turned off. 
Note! The wire to the probe may not be placed in dishwasher. 
 

6. Specifications 
 
- Up to 30 m wireless transmission in open spaces. 
- Temperature display  0 ˚C to 240 ˚C. 
- Alarm for reached temperature. 
- Graph of the temperatur doing cooking. 
- App-timer. 
- Batteries: 2 x AAA. 
 
CE-approved 
 
 
TOURGEAR  Nordic ApS 
Unionsvej 15 
DK-4600  Køge 
 
www.tourgear.dk  
 

http://www.tourgear.dk/

